
Butterbier

Menge
500 ml  Malzbier
500 ml  Milch
1 TL  Vanillezucker

 Zimt
150 ml  Sahne

Zutaten für 2 Portionen
Zubereitungszeit: 5 Min.

pro Portion: 2244 kJ, 535 kcal, 43,8 g Kohlenhydrate, 11,6 g Eiweiß, 32,7 g
Fett, 85,5 mg Cholesterin, 0 g Ballaststoffe

Schwierigkeitsgrad:       Kosten: 

 

Butterbier ­ das beliebteste Getränk in ganz Hogsmeade und Umgebung ist
lecker malzig und sahnig und schmeckt sowohl warm, als auch kalt sehr gut.
Aber Achtung: Butterbier wirkt auf Hauselfen suchtgefährdend! 

Step 1:
Zuerst gibst du das Malzbier, die Milch und den Vanillezucker zusammen mit
einer Prise Zimt in einen Topf und erwärmst das Butter­Bier langsam.  

Step 2:
In der Zwischenzeit kannst du schon einmal die Sahne steif schlagen. Zum
Schluss das Butterbier in eine Tasse geben, mit Sahne und einer Prise Zimt
garnieren und noch heiß servieren.
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